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Basic Buffet 

 

(ab 25 Personen) 
 

 
Bunter Bauernsalat  

Zweierlei Schinken / Melone  
Antipastigemüse (Paprika / Champignons / Zucchini) 

Krautsalat / Karottensalat 
Brot / Zweierlei Baguette / Butter 

 

*** 
 

Karotten-Ingwersuppe 
(vom Buffet oder am Tisch serviert) 

 

*** 
 

Spießbraten von Jungschwein / Dunkelbiersauce  
Gebratenes Seelachsfilet / Senfsauce 

Petersilien Kartoffeln  
 Kartoffelgratin 

Sauerkraut   
Saisonales Marktgemüse  

 
 

*** 
 

Vanillecreme   
Frischer Obstsalat    

Rote Grütze / Vanillesauce  
 

€ 45,00 pro Person 
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Elegance Buffet 

 
(ab 25 Personen) 

 

Gravedlachs mit Senf-Honigsauce / Räucherfisch Auswahl 
Salat von kleinen Kirschtomaten / Babymozzarella / Pesto Genovese 

Antipastigemüse (Paprika / Champignons / Zucchini) 
Italienische Wurstspezialitäten / Melone 

Käseauswahl / Trauben / Nüsse / Feigensenf 
Brot / Zweierlei Baguette / Butter 

 

*** 
 

Niedersächsische Festtagssuppe / Baguette 
(vom Buffet oder serviert) 

 

*** 
 

Rosa gebratener Rinderrücken 
Gebratenes Lachsfilet / Zucchinigemüse 

Rotweinjus / Rieslingsauce  
Saisonales Marktgemüse  

Vegane Tortellini / Getrocknete Tomate / Rucola   
Bohnengemüse 
Kartoffelgratin  

 

*** 
 

Crème Brûlée 
Tonkabohnen Panna Cotta / Fruchtsauce 

Schokoladenmousse 
 

€ 52,50 pro Person  
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Premium Buffet 

 
(ab 25 Personen) 

 

Serranoschinken / Mailänder Salami / Coppa / Melone  
Ganzer Pochierter Lachs / Lachspralinen / Gravedlachs 

Sahnemeerrettich / Honig-Senfsauce   
Flusskrebssalat / Calvados / Apfel 

Geflügelsalat / Champignons / Mandarine    
Antipastigemüse (Paprika / Champignons / Zucchini) 

Tomate Mozzarella / Basilikumpesto  
Blattsalate / Öl / Essigauswahl 

Französische Käseauswahl / Feigensenf  
Brot / Zweierlei Baguette / Butter 

 

***  
 

Klare Tomatensuppe / Pesto Ravioli   
(vom Buffet oder serviert) 

 

*** 
 

Kalbsrücken mit Waldpilzen gefüllt   
(am Buffet tranchiert) / Sherryrahm 

Hähnchenbrustfilet / Tomaten-Knoblauchsauce / Parmesan   
Doradenfilet auf kleinem Gemüse / Limettensauce 
Vegane Tortellini / Getrocknete Tomate / Rucola 

Saisonales Marktgemüse  
Parmesanrisotto  

Rosmarinkartoffeln  
 

*** 

 

Tiramisu  
Crème Brûlée  

Panna Cotta / Fruchtsauce 
Saisonale Obstplatte 

 

€ 61,00 pro Person 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


